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MESA Y MANTEL EL TOSTON EL VINO

: ) ZEMIS
st anionio,ropierio. Fiste establecimiento fuengirolefio permite disfrutar = | - tinto
de esta casa, lo tuvo ¢ , . L o
desde un principio y el éxi- de una cocina SenCIIIa acompanada de buenos vinos mlto'égmo
to se basd en tener una _
oferta amplia de pequefos plati- B s

los y unos vinos interesantes a

» - | E. B. MALAC
precios sensatos. Una buenay ulhm iinidad
atractiva seleccion de tostones, | Los ?521‘1115 eran d1v1_111da es
mediadoras entre Dios y los

baguettes y canapés, asi como

una chaeina ibérica y unos patés hombres. En la obra literaria
i idos. Despugés 11 ‘La Atlantida’ se decia que ellos
2len clesidos DegpucTiegaton TEXTO: ENRIQUE BELLVER / FOTO: SUR. ARCHIVO / FUENGIROLA hacian murmullos entre las

otros platos, dada la afluencia de
clientela gue no s6lo gueria ir a
El Toston a tapear sine también
aalmorzar ¥ cenar,

Pero quiza lo mas conoeido de
esta casa sitnada en Fuengirola
sean sus vinos, especialmente sus
tintes. Aqui podemos encontrar,
bien por copas o botellas comple-
tas, una de las mejores seleccio-
nes de tintos de toda la zona; vinos
que encierran un amplio abani-
co de zonas vitivinicolas donde se
conjuga la tradicion con los lla-
madaos vinos de autor.

Para abrir boca antes de pasar
al comedor lo mejor es compartir
un buen surtido de ibéricos o de
croquetas, asi como un toston
malagueno a base de pimientos
asados v boquerones en vinagre
0 un toston de queso y anchoas
bastante logrado, algo gue no pue-
do decir del ioston de la casa con . ¥ = | | . s
tomate ¥ gulas. Las gulas estdn x| T A .o de 1a bodega fue
muy bien para tomar en ensala- i llegar a elabo-

da o en cazuelita con guindilla v EAr UN ViNo que
estan hechos el unoparalaotra.  CALIDAD. La variedad de platos y una amplia seleccién de vinos es lo més destacado de esta casa. alla de 1as con-

hojas de los arboles, hacian
rodar v empujaban las olas de
los rios, la tempestad era movi-
da por su aliento y los relam-
pagos eran lanzados por sus
manos. Esta mitologia ha dado
lugar a que un vino lleve el
nombre de estos semidioses.
Jean Leon ha necesitado casi
40 anos para lanzar este vino,
segin dicen sus elaboradores,
pues el vifiedo debia tener bas-
\ tante afios, ser viejo, y luego
gue se dieraen un
\ mismo ano una
| cosecha excepcio-
‘ nal de tres varieda-
|
|

des tan dispares
como la Caber-
net-Sauvignon,
Cabernet Franc
v Mexlot. Kl sue-

nnodal Amdador

ajos, pero el tomate vy la gula no estuyiera mas

El comedor de este riistico res- . | eepcilones tra-
taurante resulta un poco inco-  ciasde una clientela anglosajona.  pato van a encontrar un buen  p Direccion: Alfonso XIIl. Edif. Ter- ‘ dicionales y los
modo euando esta a rebosar, situa- Puestos a elegin el bacalaoen  magret al Pedro Ximénez con minal. Fuenagirola. estereotipos,
ci6n gue se produce eon mucha chpaipe-elagalleg 2 : quesofres-  p Teléfono: 952 475 632. l Esta tinto pro-
frecuencia dada 1a calidad-d - e caf P Cierre: Domingos. cede de la vendimia del 2000 y
productos y lagb mo que el revuelio de mollejas de arjetas: Todas. - los racimos han sido escrupu-
precios, La-farta de platos nave-  cordero lechal con setas, Entrelas nal Un pos rehio: losamente seleccionados para
za T Doco entre los gustos tradl-  carnes, destacala presa yel secre- * sejable tomar obtener el resultado deseado.
Ftionales nuestros y las preferen-  ioibérico, aunguelosamantesdel  de vino de Malaga. Este vino es una apuesta por
olver a la tradicion que exis-
Bu.el Penedés antes de 1a lle-
EL RINCON DEL SIBARITA ALBORADA ULA DE VINOS MUNDOVINO gada dNg filoxerd, tiempos en
que los tirips prevalecian sobre
i los biancos.
BENALMADENA p Direcclén: Pepa Guerra. Urb. Pueblo- ’ RROYO DE LA MIEL » Lugar: Arroyo de la Miel, Quiza no haya salido al mer-
sol. Arroyo de la Miel. . Junto al Centro de Salud. cado en el momento mas ade-
Jornadas de Teléfono: 952 566 570. Abre la primera Teléfono: 952 315 057. cuado, pues vivimos tiempos
las Legumbres Precio: 20 euros. Sala de Catas r Horario: 16 a 20 horas. en que los vinos muy caros ape-
Callficacién: 6,5. L e nas encuentran eco en el con-
E. B. MALAGA B : E. B. MALAGA sumidor. Tiene un color rojo
: - 8 Zaragoza o Pamplona ya las cereza casi perfecto y en nariz
Elisa Cadenas y Juan Diaz se encuen-  degustacién se encontraran con judio- La proxima semana abre  tienes desde hace afos. destaca por su conjunto aro-
tran esta semana metidos dellenoen  nes de La Granja con perdiz, berza sus puertas la primera Sala Esta sala tendrd una matico a frutas rojas y especias.
sus terceras jornadas sobre Las malagueifia con garbanzos de Ante- de Catas dela Costadel Sol,  capacidad para 25 perso- - En boca es potente y perfecto
Legumbres. Los aficionados alacoci-  quera, potaje castellano con tagarni- un espacio en el que se nasy comienza sus activi- para temar con una buena car-
na de cuchara, esa cocina que desde . has, potaje de judias con ibérico e hino- impartiran cursos de ini- dades el martes 8 con un ne a la brasa.
.siempre hemos degustado ennuestras  jo, alubias pintas de Avila con pulpo ciacion a la cata de los cursode tresdias de dura-
casas, cobra carta de naturalezadelas  y almejas, potaje de bacalo y lentejas inos para los aficionados  ¢i6n y que impartira Juan
manos de este cocinera sevillana afin-  ¢on verduras. esde el nivel mas basico.  Miguel Rubio, vicepresi- Nombre: Zemis.
cada en Arroyo de la Miel. Hasta Pero no solo de legumbres vive el s la primera vez que se  dente de la Asociacion de Bodega: Jean Ledn.
mafiana domingo se podran degustar;, hombre v Juan Diaz vuelve a demos- ugura una saladeestas  Sumilleres de Andalucia. Teléfone: 938 177 463.
bien en pequenas raciones los siefe  rarnos gue es un entusiasta del baca- cieristicas en esta loca- En dias sucesivos se Precio: S0 euros.
platos de las jornadas, o en raciones = lao, hay una buena seleccion-de pla- idad, aungue ciudades impartiran varios curros Calificacion: 7.

individuales. Quienes opten porla fos donde elegir omo Madrid, Barcelona, monografices.
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