EL MUNDO, SABADO 18 DE FEBRERO DE 2006

MALAGA

M7

Financiera y Minera
invierte 84 millones
en renovar La Arana

Es la mayor inversion de origen privado
realizada en la provincia malaguena

LEONOR CABRERA
MALAGA.— La compania Finan-
ciera y Minera ha acometido la ma-
yor inversion de origen privado re-
gistrada en la historia de Malaga
con el fin de modernizar la fabrica
de cementos Goliat, mis conocida
como La Arana. )

En concreto, invertira un total de
84 millones de euros con el fin de
mejorar el comportamiento medio
ambiental de la factoria, reducir su
consumo energético y remozar su
imagen.

Segun explicé el portavoz de la
compania, Francisco Bravo, dentro
del proyecto se incluye la instala-
cién de un horno de Gltima genera-
cién que sustituye a los dos anti-
guos. La producci6n de la factoria
sera la misma una vez que comien-
ce a funcionar el nuevo equipo, que
serd mas eficiente desde el punto
de vista medioambiental que el que
hay en la actualidad.

De hecho, el funcionamiento de
la fabrica sera compatible con el
Protocolo de Kioto cuando conclu-
yan los trabajos, ya que el sistema
hermético de transporte v almace-
namiento de clinker reducira de
manera muy importante las emisio-
nes difusas de polvo.

En cuanto a las emisiones de ga-
ses, se situaran por debajo de los ni-
veles exigidos en la normativa eu-
ropea.

La imagen de la fabrica también
cambiarad de manera radical, ya que
su exterior serd pintado en azul, en
referencia al cielo y al mar, y en na-
ranja, color corporativo de Italce-
menti Group, al que pertenece Fi-
nanciera y Minera.

Dentro del proyecto de reforma
se incluye la creacién de nuevos es-
pacios verdes dentro del recinto in-
dustrial y enlas zonas colindantes,
con el fin de armonizar las instala-
ciones de la factoria con el paisaje.
En la repoblacion forestal prevale-
cen especies como la palmera, el
olivo, el algarrobo o el pino.

Fin en 2007 6 2008

Bravo recordd que este proyecto
comenzé a principios de la década
con el inicio de todos los tramites
para poder hacer realidad la remo-
delacién de la factoria. Las previ-
siones de Financiera y Minera son
que a principios de 2007 puedan
hacerse las primeras pruebas de los
nuevos equipos, mientras que el
proyecto no estara totalmente aca-
bado hasta finales de ese afno o
2008.

Italcementi Group es uno de los
mayores productores de cemento
en todo el mundo y lider en la cuen-
ca mediterranea. El grupo cuenta
con un total de 62 fabricas de ce-
mento y esta presente en 19 paises.

* ces de un gran expositor

Francisco Bravo presenta las inversiones de Financiera y Minera en la fabrica de La Arafia. / NACHO ALCA
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MALAGA.— El silo sera
una de las insignias de la
nueva fabricay, porello,
Ia empresa lo ha conce-
bido como un elemento
de didlogo, comunica-
cién e interaccion con la
comunidad local.

Paralograr estos obje-
tivos el silo hara las ve-

de imdgenes. Fl porta-
voz de la compaiia,
Francisco Bravo. exoli-
¢6 que su remodelacion
se ha disenado de modo
que su superficie cilin-
drica se pueda cubrir
con imagenes, que po-
dran ir cambiando en
funcion de aquello que

Un silo para exponer
imagenes y mensajes

H
-

Recreacion de la nueva fabrica, con el silo a la izquierda.

quiera transmitir la

compaiia.

tar nuestro grano de are-
na a la Capitalidad Cul-

«Queremos asi apor- | tural de Malagan, senal6
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IV JORNADAS
. GASTRONOMICAS
DE LAS LEGUMBRES

El restaurante
‘Alborada’ de Arroyo de la
Miel celebra del 16 al 28 de
febrero las ‘IV Jornadas
Gastronémicas de las
legumbres’; un encuentro
en el que se ofreceré
alrededor de 30 de platos
tipicos mediterrdneos en los
que las legumbres serdn las
protagonistas estrellas.
Lentejas, garbanzos,
judiones, judfas y alubias
pintas llegadas
expresamente a
Benalmadena desde las
comarcas espafiolas con
mayor tradicion, arraigo y
renombre en su cultivo
como la Granja, Antequera,
el Barco, Villanueva del

Sauco y Armuna. Unas
delicias que podrian ser
degustadas en estas
jornadas en combinacién
con otros productos tipicos
como la charcuteria ibérica,
el bacalao, el pulpo y las
almejas.

Estas Jornadas
suponen una excelente
ocasién para deleitar a los
paladares y para consumir
una de las mds sanas y
sabias opciones de la
alimentacién actual, tanto
desde el punto de vista
nutricional como
gastronomico. Sobre este
aspecto, hay que anadir que
las legumbres son alimentos
bastante completos por su
aporte en hierro, proteinas,
almidoén, fibra soluble e
insoluble, algunos
minerales y vitaminas
(provitamina A y algunas
vitaminas del grupo B),
ademds de poseer pocas
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Bravo, quienexplicé que
uno de los proyectos de
la compania es cubrir es-
te espacio, una vez que
esté acabado, con algu-
na imagen o alusi6n que
puedaayudarala ciudad
a conseguir este objeti-
vo. Bravo precisé que
«probablemente» la
“compania hara un con-
curso para decidir qué
imagenes coloca en este
espacio en un primer
momeento.

El precalentador a _
horno -la torre mas alta
que hay en la factoria~
también sufrird yog
transformacién y seri
pintado de azul maring
oscuroy dorado.
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grasas (solo del 2-5%). Cada
100 gr de legumbres -la
cantidad que suele pesar
una racién normal- aportan
unas 300 calorias. Por ello,
hay que desechar la idea de
que “las legumbres
engordan”; ya que por si
mismas, después de
cocidas, no aportan un
excesivo nimero de
calorfas; incluso, en 1las
dietas bajas en calorias,
constituyen un plato
importante debido a su
capacidad de inducir
saciedad. ’

Asimismo, la fibra
de la cubierta de las
legumbres es fundamental
en la prevencién del
estrefiimiento y del cédncer
de colon. Ademds, no
aportan colesterol ni grasas
poco saludables para el
corazén, Ricas en hierro y
‘minerales, son fuente de
prevencioén de

enfermedades crénicas

segin han desvelado los
ultimos estudios médicos. Y
por si fuera poco, su
producciéon es un "buen
negocio” para el planeta:
enriquecen en nitrégeno la
tierra donde se cultivan y
resultan baratas
ecologicamente. Ideales
para unos comensales cada
vez mas preocupados por la
salud del planeta y su
bienestar.

Por altimo y como
novedad en esta ocasion,
Alborada ha contemplado
tres apartados: Los Guisos
de la Abuela con platos
tipicos de siempre como la
Berza malagueiia, el potaje
de garbanzos con bacalao o
el potaje de habichuelas

Malaguefnas; Los
Vegetarianos , con ensalada
de legumbres y tofu, la soja
Estofada con verduras o la
ensalada de rGcula, berros
y Vinagreta de ctrcuma, asi
como el de Nueva Creacion,
con pochas con bogavante,
alubias estofadas con buey
de mar o garbanzos de
Antequera guisados con
rabo de buey.

Restaurante

Alborada
Calle Pepa Guerra
Urbanizacién Pueblosol
(Junto al Centro de Salud)
29631 Arroyo de la Miel
BENALMADENA Malaga
Reservas 952 56 65 7
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